TINGKATKAN BUDAYA HIGIENITAS DAN KESELAMATAN PASIEN, PEMBINA
APEL TEKANKAN KEBERSIHAN LINGKUNGAN DAN KEPATUHAN SOP
PENGOLAHAN MAKANAN RSUD JENDERAL AHMAD YANI METRO

KAMIS, 15 OKTOBER 2026

Kepala Bidang Diklat RSUD Jenderal Ahmad Yani Metro,

Irawesi Afif, S.ST.,SKM bertindak selaku Pembina Apel Pagi menyampaikan beberapa hal
antara lain Tekankan Kebersihan Lingkungan dan Kepatuhan SOP Pengolahan Makanan RSUD
Jenderal Ahmad Yani Metro.

Pelaksanaan apel pagi di halaman RSUD Jenderal Ahmad Yani Metro kembali menjadi
momentum penting untuk meneguhkan komitmen seluruh civitas hospitalia terhadap
kebersihan dan kenyamanan lingkungan kerja. Dalam arahannya, pembina apel mengajak
seluruh pegawai baik tenaga medis, penunjang, maupun staf administrasi untuk senantiasa
menjaga kebersihan dan kerapian di area kerja masing-masing secara konsisten. Lingkungan
rumah sakit yang bersih dan tertata rapi tidak hanya menciptakan suasana pelayanan yang
kondusif, tetapi juga merupakan bentuk kepedulian nyata serta standar dasar dalam
mencegah potensi infeksi nosokomial demi keselamatan seluruh pasien dan pengunjung.

Secara khusus, pembina apel memberikan penekanan tegas pada unit-unit yang bertanggung
jawab dalam penyediaan, pengolahan, dan pendistribusian makanan pasien. Seluruh petugas
diimbau untuk disiplin menerapkan Standar Operasional Prosedur (SOP) higienitas sanitasi
makanan secara ketat, termasuk kewajiban penggunaan Alat Pelindung Diri (APD) seperti
sarung tangan steril dan masker saat mengolah maupun menyajikan hidangan. Kepatuhan
terhadap SOP pengolahan nutrisi ini sangat krusial guna menghindari risiko kontaminasi silang
serta menjamin bahwa makanan yang disajikan aman, higienis, dan mendukung proses
pemulihan pasien. Melalui pengawasan berkala dan kepatuhan terhadap budaya bersih ini,
RSUD Jenderal Ahmad Yani Metro bertekad untuk terus menghadirkan pelayanan kesehatan
yang aman, bermutu tinggi, dan tepercaya.






